
AI{T м 13
проверки качества I1итания в IIIколь}Iой с.головолi

ltомиссией от управJIяIоrr{его совета в МБоУ Бурмакинская COllI NЬ 1

от к12> марта 2025 года
tsремя: l2.25

р.п. Бурмакино

Itомиссия в составе:
Кулиltова Е.А. - председатель управляrоlцего совета;
Кравцова Е,И, - представи'ель управляIощего совета от 5 кА> класса;
Четвертакова А.А. * заместитель по обеспеLIениIо безопас1.1ос.ги.
Составили настоящий акт о том, ,lTo 12 марта 2025 гола в 12-25 была проведена ttpoBepдa KaLIecTBa
питания в школьной столовой.
В ходе проверки выявлено:
l. Утверждённое Meнlo висит на входе в столовуlо.
2, Комиссия провела дегустацию порций и оценила KatlecTBo и вt-lешний вид приготовленI,1ых блюд.
З, Порчии соответствуют норме.
4, Предлагаемые блюда имеют приятный соответствуlощий tIBeT, запах и консисl.енцию.
5, Еrltедневtlа,I приготовленная еда соответствует MeI{Io, Сl;имается е)I(ед}{евная проба.
При дегусТации комиСсия отметИла, чтО вкусовые KaчecTBa достаточно высоки, качестl]о обработки
cooTBeTcTByroT предъявленным требованиям.
6, Члеltы комиссии отметиJlи, tITo порции cooTBeTcтByIoT I]озрастIIой потребtrости детей.
7, Организация tlитания: у входа в столовую установле}Iы б раковиll лля мытья рук, )i(идкое мыло и
сушилка для рук так )I(e имеется. В обеденном зале при входе дополнительно обрабатываIот руки
дезодорируIощиМ средством, для llачальllых lUlaccoB rIакрываю,гся отдельtiые столы кухоtIными
работникап,Iи, старшие IUIассы накрываIо стоJIы самостоятельrIо. Посадочtlых мест в достаточном
l(oJI иLIес,гве. Все классr{ые руководител и сопро во)I(даtот свои I(J]ассы,
8, В пищеблоке нарушениЙ выявле}Iо tIe было. СодерlItагtие I(ухни, температурный реrtсим в
холодилыlИI(ах, а также хранение продуI(тоВ соотве]-ствУет саIIитарlIым llopмaM Роспотребнадзора.
9, Столы tlисl,о вы,'ерты, используются специzшь[{ые пl]инадле)I(ности для ]\{ытья стоJIов. Посуда
Llиста,I, без сl<олов. Мебель соответствуеттребоваttияlм. В столовой чисто и yloT}io.
Вывод:

,7o r,r&u^,t O, Y,lrla.o г€

С актом комиссии озIlакомлены:

Старший повар * Коршуrlова

КrIадовщик - (Dисtонова Д.

Куликова Е.А. * лредседатель управляIоtl(его сове.га

Кравцова Е.И. - представитель управJlяIоlJlего совета от 5 кА>

e"n {r

Четвертакова А.А. * ответственный за орI,анизаtlиIо гIитаниrI



AI{T лI
проверки KatIecTBa питания

комиссией от управляIоtцего совета в

от к24> февраля 2025 года
Время: 12.15

12

в lпкольFIой столовой
МБОУ Бурмаlсиtлская СОШ Ns l

р.п. Бурмакино

комиссия в составе:
Куликова Е.А. - председатель управляlоцlего совета;
Кравцова Е.И, - представитель управляющего совета от 5 кА> класса;
Четвертакова А.А. - заместитель по обеспечениlо безопаснооти.
СоставилИ настоящий акт о том, что 24 февраля 2025 года в l 2- l 5 была проведена проверI(а
KaLIecTBa питания в tлItольrIой столовой.
В ходе проверки выявлено:
1. Утверждённое MeHIo висит Ila входе в t;толовую.
2, Itомиссия провела дегустациIо порций и оценила качество и внешний вид приготовленных блюд.
3. Порчии соответс.гвуIот норме.
4. Предлагаемые блюда имеIот приятный соотвеl,ствуlощий цвет, запах и консис1енциIо.
5. Ежедневная приготовленI]ая еда ооответствует меню. Снимается е)I(едFIев1{ая проба.
При дегусТации I(омиСсия отметИJIа, чтО вкусовые KatlecTBa достаточно высоки, качество обработки
cooTBeTcTByIoT предъявлен Il ы м требования м,
6. LIлены комиссии отметили, что порtlии сooтBeTcTByIoT возрастttой потребности летей.
7, Организа,l{ия питаI,IИя: у входа в столовуIо установлеItы б раковин для мыгья рук, жидкое мыло и
сушиJlка для рук так же имеетсrl. В обеденном зале при l]ходе дополнительно обрабатываIот руки
дезодорирУIощиМ средством, для начальных классов [lакрываются отдеJIьные столы кухонными
рабоr,никами, старшие классы накрываIо столы самостоятелl,tlо. Посадочных мест в достатоLlном
кол ичестве. Все классrj ые руководител и сопрово)I(даlот свои I(лассы.
В, В пищеблоке нарушениЙ выrIвлеIlо не было. Содерlliание l(ухIlи, теIчtпературный реrttим в
холодильниках, а также хранение продуктов соответствует саtIитарI-Iым нормам Росrтотребнадзора.
9, С,голы LIисто вытерты, используются специальные принадле)I(ности для мытья столов. Ilосула
LIистая, без cKo.1toB. Мебель соответстtsует трсбованиям. В сто.ltовой чисто и yIoTHo.
Вывод:

цо8ч obLreoJ 7lpTc l,

С arcToM комиссии ознако]чIJlены:

Старший повар - Коршунова

Кладовщик - Фисюно

Куликова Е.А. - председа,гель управляtоIцего сове.га

Кравцова Е.и. - представиТель управляlощего совета о.г 5 кА>

Четвертакова А.А. * ответственныi;i за оргаt{изациIо питаtlия



AI{T м 11

проверки KaLIecTBa гIитаIIия в Iпкольной столовой
комиссиеrl от управляIощего совета в МБоУ Бурмакинская СоШ NЪ 1

от к12> февраля 2025 года
Время:10.15

комиссия в составе:
Куликова Е.А. - председатель управляlошlегсi совета;
Кравцова Е.И.* представитель управляIощего совета от 5 кА> класса;
LIeTBepTaKoBa А.А. - заместитель по обеспечениIо безопасl'ости.

р.п. Бурмакино

СоставилИ настоящий акт отом, что 12 сРевраля 2025 годав 10-15 была гlроведена проверI(а
качества питаllия в школьной столовой.
В ходе проверки выявлено:
1. Утверждённое MeHIo висит на входе в атоловуIо.
2, Комиссия провеладегустацию порций и оце}Iила качество и внешний вид приготовленных блюд.
3. Порчии cooTBeTcTByIoT норме.
4. Предлагаемые блюда иN{еIот приятный соответстl]уlощий цвет, запах и консис.|.сItциIо.
5. ЕжедгIевная приготовленIlая еда соотве,гствует MeHIo. Сltимается е)кедI{евная проба.
При дегусТации комиСсия отметИла, что вкусовые качества достаточно высоки, качество обработки
соответствуют предъя вленFIым т.ребованиям,
6. LIленЫ комиссиИ отметили, что порциИ cooTBeTcтBYIoT возрасТной потребности детей.
7, Оргаlrизация питаtiия: у входа в столовуlо, установлеtlы б раr<овин для мытьЯ рУк, )I(идкое мыло и
сушилка для рук так )(е имеется. В обеленном зале при входе доllолнительно обрабатываIот руI(и
дезодорирУющиМ средством, для начirльFlых классов tlакрываIотся отдельные столы кухонными
работниками, старшие I<.llассы накрываIо столы самостоятельно. Посадочных мест в достаточном
количестве. Все классtlые руководители 0опровождаlот свои классы.
В, В пищеблоке нарушениЙ выявлеI-1о не было. Содержание кухIJи, температурный реrкишt в
холодильI{Иках, а также хранеI{ие l]родуI(тов соотI3етс],вуе],саIIитарIlым норма.м Роспотребнадзора.
9, С],олы чисто вытерты, использу}отся спеtlиалыlые принадле)I(носl,и для мытья столов, 11осула
Llистая, без сltолов. Мебель сооl,веl,ствуеттребоваrlиям. В сто.llовой чисто и yloTtio.
Вывод;

tuu* Y4?,12 0^.l2 bai & ., *е,

С актом комиссии ознакомлеIlы:

Старший повар - Itоршунова

КладовщиIс - ФисюIlова А.

Куликова Е.А. - прелседагель управJIяIоtr(его совета

Кравцова Е.И. * представи,гель управJIяIоtllего совета о.г

Четвертакова А.А. - ответственtIыt'l за орI-аlIизациIо питаtIия

5 кА>



Акт }i!
проверки качества питаIlия

комиссией от управляIощего совета в

от (30) января 2025 года
Врешrя: 12,20

10

в tIIкольной столовой
МБОУ Бурмакинская COII] NЬ 1

р.п. Бурмакино

комиссия в составе;
Куликова Е.А. - председатель управляIощего совета;
I(равцова В.И, - представитель управляIощего совета от _5 <А> класса;
LIeTBepTaltoBa А,А. - заместитель по обеспечениIо безопасности.
Составили настоящий акт о том, что 20 января 2025 года в 12-20 бы.ла проведена l]poBepKa качества
питания в школьной столовой.
В ходе проверI(и выявJlено:
1. Утвер>rtдённое меню висит I.Ia входе в 0толовуlо.
2, Комиссия провела дегустацию порций и оценила KaLIecTBo и вttешлtий вид приготовлеI.iных блюд.
3. Порции соответствуют llopMe.
4, Предлагаемые блюда имеют приятный соответствуlоrций цвет, запах и консистеtlциIо.
,5, ЕlседнеВная приго,говле[lная еда соответствует мен}о. Снимается о)l(едIlевная проба.
При дегусТации комиСсия отметила, что вкусовые качества достаточно высоки, качество обработl<и
cooTBeTcTByIoT предъявлеtIны м требован иям.
6, LIлены комиссии отметили, что порции соответствуIотвозрастltой потребtIости детей.
7, Организация питания: у входа в столовуIо устаt{овлеllы б раковиI{ для мытьЯ РУк, )кидкое мыло и
суtUилка для руК так же иlV!еется, 13 обеденliом заJlе при l}ходе допол}Iительно обрабатываIот руки
дезодорирУющиМ средством, для FiачаJIьных lUlaccoB наI(рываются отдельные столы кухоrIными
работниками, старшие классы накрываIо столы самостоятельно. Посадочных мест в достаточном
кол иtIес],ве. Все классные руководитсли сопрово)I(даlот свои IgIассы,
8, В пищеблоке нарушениЙ выявлено не было. Содерлсаttие ltухни, температурный ре;tсим в
хоJlодильнИI(ах, а таюке хранение продуктоВ соответствУет саFIитарIIым нормам Роспотребнадзора.
9, Столl,t чисто вытерты, используIотся специалыlые приIIадле)I(ности для мытья столов. Посуда
tIистая, без сколов. Мебель cooTBeтcTByeT требоваllиям. В столовой чисто и уютно.
Вь_lвод:

С актом комиссии озLIаI(оN,IлеIJьI:

Старший повар - Itоршlунова М.В.

Кладовtцик - Фисюнова А.Я.

Itуликова Е.А. - лредседатель управляlощего совета

Кравцова В.И, - представитель управляIощего совета от 5 кА> класса

Четвертаttова А.А. - отRетс'венныГr за орI-аIIизаLIиIо пи.I.ания

|z-Z-/


