
Акт лъ 2

проверки качества пи,[ания

комиссией от управляющего совета в

от (09) февраля 2024 года

Время: 10.30

в lпкольной столовой

МБОУ Бурмакинская СОШ Ns 1

р.п. Бурмакино

комиссия в составе:

Куликова Е.А. - прелседатель управляlощего совета;

Кравцова Е.и. - представитель управляIощего совста от 4 <А> класса;

Гавриленко И.В. - диреI(тор школы;

Четвертакова д.д. - заместитель по обеспеtIениIо безопасности.

Составили ttастоящий aI(T о том, что 9 (lевраля2024 года в l0-З0 была проведена проверка качества

питания в шttольной столовой.

В ходе проверки выявлено:

1. Утвер>кдённое MeIllo висит I{a входе в столовуIо.

2. Комиссия провела легустацию порчий и оцеIlиJItl KaLIecTBo и внешний вид приготовленных блюд,

3. Порчии cooTBeTcTByIoT rIopMe.

4. Предлагаемые блtода иl\,Iеют приятный соотве,гствующий цвет, запах и консистенцию.

5. Елtедневtlая приготовлеlIl]ая еда cooTвeTcтByel,Melllo. Снимается ежедневная проба.

При дегусr.ации комиСсия отметИла, чтО вкусовыС I(aLlecTBa достаточно высоки, качество обработки

соответствуlот п редъя вл elj н ы м треб о ван и я м.

6, Члены комиссии оТN,IеТИJIИ, LlTo порции соответствуют возрастной потребности детей.

7. Организацl4я питания: у входа в столовуlо ус,гаItовлены б раковин для мытья рук, жидкое мыло и

сушилка для рук так )ке имеется. В обеденttом зале при входе дополнительно обрабатывают руки

дезодорируlощим аредством, для началь1,Iых классов накрываются отдельные столы кухонными

работниками, старlllие кJ]ассы накрываЮ стоJIы самос,гоятельно. ПосадочtIых мест в достаточном

кол иtlестве. Все кл acctI ые руко водител и со прово)I(даIот свои кJ]ассы.

8. В пищеблоке rIарушеllий выявлеtIо не было, СодерrIсание кухни, температурный режим в

холодильниках, атаюI(е хранение продуктов cooTвeTcTвyeT санитарным нормам Роспотребнадзора,

9. Столы tIисто вытерты, используIотся специальIIые принадлежности для мытья столов. Посуда

Старший повар - Коршrуrtова М.В.

Кладовш_(иt< - Фисюtlова А.Я.

Куликова Е.А. - прелседатель

Кравцова Е.И. - представитель угlравляIощего совета от 4 <А> класса

l-".o совета бh F'---
--т-

комиссии ознакомлеIIы :

'оп'ой, /CuoЧеr,вертаttова А.А. - отвеl,ствегtгlый за орга[Iизацию питания



Акт лъ 3

проверки качества питаIlия

комиссией от управляIощего coBe,I,a в

от (26) февраля 2024 года
Время: 12.20

В IIIКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ

МБОУ Бурмакинская СОШ J\b 1

р.п. Бурмакино

комиссия в составе:

Куликова в.А. - председатель управляIощего совета;

Кравцова В,.И, - представитель управляющего совета от 4 кд> KJlacca;

Гавриленко И.В. - директор школы;

Четвертакова д.д. - заместитель по обеспечеtIиIо безопасгtости.

Составили rtастоящий акт о том, чr,о 26 февраля 2024 rода в 12-20 была проведена проверI(а

качества питаltия в шttольttой столовой.

В ходе проверки выявлеlIо:

l. Утверждённое Meнlo висит на входе в столовуIо.

2. Комиссия провела дегустацию порций и оцеtIиJlа KaLtecTBo и внешний вид приготовленных блюд,

3. Порчии cooTBeTcTByIoT норме.

4. Предлагаемые блюда иI\4е}от приятный соответствуtощий цвет, запах и консистенцию.

5. Ежедневная приготовJIенI]ая еда соответсl,вус,г I\4eIllo. Снимается ежедневная проба.

l lри дегусТации комиСсия отметИла, чтО вI(усовые I(aLIecTBa достаточно высоки, качество обработки

cooTBeTcTByloT предъявленным требоваrlиям.

6. Члены комиссии отметили, что порции соо,гветс,гвуIот возрастной потребности детей.

7. Организация питаtIия: у входа в столовуtо ус,гil1,1овлены б раковин для мытья рук, жидкое мыло и

сушилка для рук так )I(e имеется. В обедегIltом зале при входе дополнительно обрабатывают руки

дезодорируIощим средством, для начальЕlых l(JlaccoB tIакрываются отдельные столы кухонными

работникамtи, старtllие l<лассы накрываlо столы самостоятельно. Посадочных мест в достаточ1{ом

кол иLIестве. Все K;l ассtl ые руltовоllител и со п pot]O)l(lla|oT свои классы.

8. В пишtеблоке нарушений выявлено не было. Содержание кухни, температурный ре>Itим в

холодильнИках, а TaIOI(e храl{ение продуктоВ соо,гвстствУет санитарНым нормам Роспотребнадзора.

9. Столы чисто вытерты, используIоl,ая сIlоtlиальIlые принадлежности для мытья столов. Посула

чистая, без сколов. Мебель соответствует требоваttиям. В столовой чисто и уютно.

Вывод:

,а,(.2,1-LtСLlЛ 7-rп-с

Старший повар - I(орLлуrrова М.В.

Кладовtttик - Фисtоltова А.Я.

Кравцова Е.И. - Ilредставитель угIравJIrIIоIцего совета от

С актом коN,lиссии озlIакоNIлены:

LIeTBepTaKoBa А.А. - отI]стствеItllый за организацию питания.

Кулиl<ова Е.А. - председатеJIь ytll]il



Аltl,лъ 4

проверки качества IIитаIIия в Iпкольной столовой

комиссией о.г управляlощего сове,га в M]jOY Бурмакинская СоШ Ns 1

от <1 1) марта 2024 гола

Время: 10.30

р.п. Бурмакино

комиссия в составе:

Куликова Е.А. - пl]едседатель управляIощсго сове,га;

Кравцова Е,И. - прелставитель управл,lIощего совета от 4 кА> класса;

Гавриленко И.В. - директор школы;

четвертакова д.д. - заместитель по обеспечеtIиlо безопаснооти.

Составили настоящий акт о том, что 1 1 I\4apTa 2024 года в 10-З0 была проведена проверка качества

питания в школьной столовой.

В ходе проверI(и выявлено:

l. УтверждёННое N,leHIo висит }Ia входе в столовуIо,

2. КомиссИя провела дегустациlО порциЙ и оtlенила KaLIecTBo и внешний вид приготовленных блrод,

3. Порчии соответствуют IIорме.

4. Предлагаемые блюда имеIот приятный соотI]стствуtоЩИй цвет, запах и консистенцию,

5. Еrttедневная приготовJ|енная еда соответстl]ус,г NIeHlo, Снимается ежедневная проба,

При дегусТации комиСсия отметИла, чтО вкусовые качества достаточнО высоки, качество обработки

cooTBeTcTByIoT прсдъявленtlым требованиям,

6. Члены I(омиссии отметили, что порции соотl]етс,гвуIот возрастной потребности детей,

7. Оргаtlизациrl пи.l.ания: у входа в с],оловуIо усl,аIlовJlсIlы б раковин для мытья рук, жидкое мыло и

сушилка для рук TaI( )ке имеется. В обедеlltlом зале при входе дополнительно обрабатывают руки

дезодорирУlощиМ 0редством, для l{ачалЬIlых I(JIaccoB накрываются отдельные столы кухонными

работникаМи, старшие классЫ llакрываtО столЫ саN,Iостоятельно. Посадочных мест в достаточном

количестве. Все классtl ые руI(оводитеJI и сопро Bo)I(/la toT свои классы.

В. В пищеблоttе ttарушений выявлеllо tte было, Содерrкание кухни, температурный релсим в

холодильниках, а TaK)I(e хранение продуктов соо,гветствует санитарным нормам Роспотребнадзора,

9. Столы LIисто вытерты, используIотся специальIIые принадлежности для мытья столов. Посуда

чистая, без cko.1toB. Мебель соответствуе,г требоваttиям. В столовой чисто и уютно,

Вывод:

Lal|C.C-?И! c4,-LO

с актом комиссии озrlакомлеttы:

Старший повар - I(оршуtlова

К.lrадовrциtt - Фисtоtlова А.Я.

Кулиttова В.А. - предселатеJl1

Itравцова Е,и. - преllставитель управлrltоlцего совета от

ь упl]а t]лrIIоlrlего совета.

L[етвер,гакова д.д. - отI]етс.I,веtttlый зtt организацию питания_



Акl,J\ъ
проверки качестI]а пи,гаIIия

комиссией от управляIощего coBeT,l в

от (29) марта 2024 года

Время: 12.20

5

в школьной столовой

МБОУ Бурмакинская СОШ "},lb 1

р.п. Бурмакино

комиссия в составе:

Куликова Е.А, - председатель управляюtцего соl]е,га;

Кравцова Е.И. - представитель управJIяlощего совета от 4 кА> класса;

Гавриленко И.В. - директор школы;

четвертакова д.д. - заместитель по обеспечениIо безопасности.

Составили tlастоящий al(T о том, что 29 марта 2024 года в 12-20 была проведена проверка KaLlecTBa

питания в шlкольной столовой.

В ходе проверl(и выявJlеItо:

1. Утверrlсдёlrное ме}IIо висит на входе в столоt]уIо,

2. Комиссия провела дегустациIо порuий и оцсllила.каLIес,гво и внешний вид приготовленных блюд,

3. Порчии cooTBeTcTByIoт норме.

4. Предлагаемые блюда имеIот приятныЙ соответствуrощий цвет, запах и консистенцию,

5. ЕхседневrIая приготовленtlая еда соответствуе,г ]vIeIllo. Снимается е)Itедневная проба,

При дегустации комиссия отметила, что вI(усовыс кач9ства достаточно высоки, качество обработки

соответствуют прелъявл etI llы м требоваttия м,

6. Члены комиссии отметили, LlTo порЦИи соо1,1]е,гствуlот возрастной потребности детей,

7. Организация пи,гаtlИя: у входа в с1оловуIо усl,аllовJIеtIы б раковин для мытья рук, жидкое мыло и

сушилка для рук так )I(e имеется. Iз обедегtном зале при входе дополнительно обрабатываIот руки

дезодорируlощим средством, для начальных lilaccoB l]акрываются отдельные столы кухонными

работtrикапли, старшие I(JIассы tlакрываIо стоJtы самостоятельно, Посадочных мест в достаточном

количестве. Все классti ые руководител и coпpot}o)I(/laloT свои классы,

8. В пищеблоке ttаруtllеttий выявлеIIо tte бы.ltо. Содержание кухни, температурный реrttим в

холодильlIиках, a.l.al()Ke храtlение продуктов cooTl}cl,cTl]yeT санитарным FlopMaM РоспотребrIадзора,

9. Столы tIиQто вытерты, используlотся спеL\иалыIые принадлежности для мытья столов, Посуда

чистая, без сколов. Мебель соответствует требовагtиям. В столовой чисто и уютно,

С актом комиссии озI-Iакомлеtlы:

Старший повар - Корrшун ова М.В. rc

Кладовtциtt - Фисtонова А.JI.

Кулиttова Е.А. * Ilредседtrтель уt,lравляIощего совета

Кравцова Е,И, - прсдстаtsитеJIь упрilвJlяIощего совета от кJIасса

LIeTBepTzrKoBa А.А. - ответствсlIll1,1й За организациlо питания

Вывод:
ьп,-о


